RESTAURACJA OLA MARTIN BERASATEGUI

(kolacja opcjonalna, za dodatkowa optata, dla chetnych uczestnikow
wyjazdu Bilbao 2023)
https://taykohotels.com/bilbao/gastronomia/ola-restaurante/

Ola Martin Berasategui to miejsce dla mitosnikow wykwintnej kuchni.
Restauracja z Gwiazdkg Michelin i Storicem Repsol.

‘TRI PQYOU

MICHELIN STAR

THE BEST OF MARTIN BERASATEGUI CUISINE

Chleb na zakwasie z dtuga fermentacja

Nasz wybdr maset: stony, pomidorowy, awokado, oliwkowy i grzybowy

Chrupiace peretki buraczane z peklowanym tatarem z przegrzebkéw

Karmelizowane millefeuille z wedzonego wegorza, foie gras, dymki i zielonego jabtka
Marynowana sardynka z marynowana cebula, brandy i chrupiacg oliwkowa skorka

Placki z kaszanki z kremowym kapus$niakiem

Pianka jalapefo i lekko wedzony fosos, ogérek i majonez curry

(arpaccio z czerwonych krewetek na tozu ze skorupiakow, taramy i chrupigcych wodorostéw
Ostryga, smazone bao z wodorostéw codium i jej tatar

Wiejskie jajko z kremowym serkiem, chrupiaca butka, szparagami, truflami i podgadlem
iberyjskim

“Shivering” owoce morza i plankton, salicornia i krewetki

Risotto z kopru wtoskiego, raki i mieczaki

Grillowana zabnica, sok kokosowy, kawa i piparras (papryka)

Pieczony gotab z marchewka pil pil, fatszywym cannelloni, chrupiacym tostem i pack choi
Deser:

Zimny gin musujacy — ciepfa krwista pomararicza

Mrozony czekoladowy biszkopt na tdzku z herbaty earl grey i matg satatka mietowa i zelatyng
muscovado

Szafran, biafa czekolada i wasabi

Mate stodkosci:

Wanilia, migdaty i maliny, cukierki, czekolada, sok z czerwonych winogron i zupa z marakui,
finansista z migdatw i czekolady

(zas kolacji: od 20:30

TRADITION AND TASTE

Chleb na zakwasie z dtuga fermentacja

Nasz wybdr maset: stony, pomidorowy, awokado, oliwkowy kalamata i grzybowy
Chrupiace peretki buraczane z peklowanym tatarem z przegrzebkéw

Karmelizowane millefeuille z wedzonego wegorza, foie gras, dymki i zielonego jabtka
Marynowana sardynka z marynowana cebula, brandy i chrupiacg oliwkowa skorka

Placki z kaszanki z kremowym kapus$niakiem

Pianka jalapefio i lekko wedzony fosos, ogérek i majonez curry

(arpaccio z czerwonych krewetek na tozu ze skorupiakow, taramy i chrupigcych wodorostéw
Wiejskie jajka z kremem serowym, chrupiaca butka, szparagami, trufla i podgadlem
wieprzowym iberyjskim

“Shivering” z owocéw morza i planktonu, salicornii i krewetek

Grillowana zabnica, sok kokosowy, kawa i papryka

Grillowany gotab z marchewka pil pil, fatszywym cannelloni, chrupiagcym tostem i pack choi
Deser:

Mrozony czekoladowy biszkopt na tdzku z herbaty earl grey i matg satatka mietowa i zelatyng
muscovado

Szafran, biafa czekolada i wasabi

Mate stodkosci:

cukierek waniliowy, migdatowo-malinowy, czekolada, zupa z czerwonych winogron, soku i
marakui, finansista migdatwo-czekoladowy

(zas kolacji: od 20:30



	Strona 1

